LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 30/11/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
Penne et pois chiche AB a la marocaine X X X
TOMME BLANCHE X
Fruit de saison X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 01/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides| Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
endive des mimolette vinaigrette GEMRCN-vc X X X
saute dinde LR sauce origan X
Petit pois Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
tarte flan patissier X X X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 02/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons Sésame | Soja Sulfites
Hachis Parmentier boeuf charolais et purée de courge
butternut AB X X
Edam BIO X
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 03/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides| Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
carotte rapee des emmental vinaigrette-vcc X X X
steak hache sauce provencale X X
Riz bio pilaf X
Smoothie pomme banane sirop érable Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 04/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
Salade de pomme de terre aux olives X X
Cubes de colin d'Alaska panés aux 3 céréales X X
Chou fleur béchamel X X
Croc'lait X
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 30/11/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
Lait briquette fraise X
Roulé myrtille X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 01/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Madeleine X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 02/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
Compote pomme fraise Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain au chocolat X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 03/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
Yaourt aux fruits X
Miel portion

Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Viennoise bio gouter X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 04/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Quatre quarts individuel X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 07/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
Salade coleslaw des emmental X X X

saute boeuf charolais cuit sauce fagon oriental X X
Semoule de blé AB X X
Fromage blanc fruit X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 08/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
filet merlu sauce estragon X X X
Carottes et pommes de terre vapeur persillées X X
Coulommiers bio X

Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 09/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
chou blanc des mimolette 315 X X X
cuisse poulet LR aux herbes-vc X X
Haricot beurre persillé X
Banane topping caramel Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 10/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
Jambon de dinde Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Fusilli BIO X
Yaourt nature BIO et sucre de canne bio X

Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 11/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
meli melo salade verte des brebis X
Riz AB cari au butternut et lentilles X
Compote pomme abricot Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 07/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
Gélifié vanille X
Gaufre liégeoise X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 08/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Roulé chocolat X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 09/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
Compote de poire Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Croissant X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER
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Date : 10/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
Petit filou X
Baguette bio gouter X
Pate a tartiner X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 11/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
cake fourré framboise X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 14/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
lentilles bio des cantal X X X
Poisson pané X X
Epinards bio béchamel X X
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 15/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
carotte rapee bioet des Fourme AOP vinaigrette-vcc X X X
Penne et pois chiche AB a la marocaine X X X
CREME DESSERT VANILLE X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 16/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
Réti de boeuf LR sauce romarin X X X
ble bio et petit pois X
Camembert X
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 17/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides| Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
Emincé de chapon VF sauce pain d'épice X X
Pommes de terre rosti étoile Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Haricot vert persillé X
Fromage mini Babybel X
Entremets sapin 2 chocolats X X X X
Peére noel chocolat X X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 18/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
quenelle nature sauce aurore X X X X
Riz bio pilaf X
Yaourt aromatisé X
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

wWEnhid @

Gag2ny

Date : 14/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
Palmier X X
Yaourt aux fruits X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 15/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Gaufrette au chocolat X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 16/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
Compote pomme coing Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain au chocolat X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 17/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
Yaourt aromatisé X
Tablette chocolat Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Viennoise bio gouter X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 18/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Barre bretonne X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 21/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides| Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait | Lupin | Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites

emince radis sc fromage blanc menthe X X X X
cuisse poulet LR sauce normande X X

Fusilli BIO X

Emmental rapé X

Gélifié chocolat X

Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 22/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites

saute boeuf charolais sauce cantadou agrume potiron X

Haricot beurre persillé X

Yaourt nature BIO et sucre de canne bio X

Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
YILLE W Repas : DEJEUNER

G

Date : 23/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
salade verte Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Vinaigrette X X
Fondant au fromage de brebis X X X

Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Pain bio X

Tomme blanche X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 24/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
Salade de mache et betterave AB des cantal X X X
merlu sauce bretonne X X X
Purée de pois cassé Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Gateau au caramel X X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 25/12/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites

Férié

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

wWEnhid @

Gag2ny

Date : 21/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
Palmier X X
Yaourt aux fruits X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 22/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Gateau fourré choco X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 23/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
Compote de poire Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Croissant X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 24/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
creme marron gouter Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Gélifié vanille X
Baguette bio gouter X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 25/12/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites

Férié

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

WEnhid @
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Date : 28/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
ratin pomme de terre, champignons et fromage

tartiflette X X

PETIT LOUIS X

Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Pain bio

X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée

accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont

soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les

plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 29/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides| Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
salade iceberg des cantal X
Vinaigrette X X
Dés de saumon sauce basilic X X X X
verts) . ‘ o Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
beignet framboise-vc X X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 30/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
roti dinde LR sauce chasseur X X
Chou fleur béchamel X X
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain bio X
Salade coleslaw X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 31/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
Beignets sticks de mozzarella X X X
Pommes de terre quartiers Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Carré de I'Est X
Fromage blanc fruit X
Pain bio X
Ketchup X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 01/01/2027

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites

Férié

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

wWEnhid @

Gag2ny

Date : 28/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
Petit filou X
Gaufre au sucre X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 29/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Rocher coco X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 30/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
puree pomme ananas sans sucre Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain au chocolat X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 31/12/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites
Confiture coupelle Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Yaourt aromatisé X
Baguette bio gouter X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 01/01/2027

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides] Céleri | Crustacés | Fruits a coque | Gluten | Lait Lupin Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja Sulfites

Férié

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



