Menus de la semaine
du 7 au 11 septembre

VILLE DE
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Tomate vinaigrette AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Merlu sauce sauce

- Paella marine
basilic

Pomme de terre
vapeur

Fromage fondu

Yaourt aromatisé L
croc'lait

Fruit de saison

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergenes.
Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride
sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.
La liste détaillée des allergénes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Omelette
au fromage

Purée de
potimarron

Brie

Fruit de saison

Concombre et dés

Aiguillettes de
poulet sauce créeme

Blé et ratatouille

Dessert lacté gelifié
chocolat

Agriculture biologique
Viande charolaise
#:3 Labelrouge

Haute valeur environnementale

Appellation d'origine controlée

Sauté de boeuf
sauce aux olives

Courgettes et
pommes de terre

Fromage frais
vache/chevre

Fruit de saison

e Produit de la mer durable

ﬁﬁr“ Produit fermier

Décongelé
Certification

A .

environnementale niveau 2






Menus de la semaine VILER BE ‘s
du 14 au 18 septembre Ga y
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A Emincé de radis
Courgettes rapees

sauce fromage Rillettes de sardines
au curry blanc
Boulettes de ) | Roti de boeuf Hoki
mouton et boeuf Tajine marocain : Cordon bleu
sauce ketchup sauce citron

sauce provencale

CERTIFIE CERTIFIE CERTIFIE

- - - Pommes de terre
Lentilles et carottes Semoule Penne Haricots verts
AUHE AUHE AUHE wedge
Tomme blanche Yaourt aromatiseé
: : A Fromage blanc et A : : Tarte abricot : :
Fruit de saison AB . o AB Fruit de saison Fruit de saison
brisures d'oréo moelleuse

AGRICULTURE AGRICULTURE AGRICULTURE
BIOLOGIQUE BIOLOGIQUE BIOLOGIQUE

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergéenes.
Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride
sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.
La liste détaillée des allergénes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Agriculture biologique e Produit de la mer durable

‘ Viande charolaise
B@lnl #:d Label rouge

ey

appetit !

;@%@ Appellation d'origine controlée

Haute valeur environnementale




Menus de la semaine VILLE DE

du 21 au 25 septembre Ga
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GCERTIFIE

Houmous de pois AE’ Tomates et dés de
chiche

BIOLOGIQUE

Concombre tzatziki Pasteque

Sauté de boeuf Gratin de pommes

Colin d'Alaska charolais Jambon de dinde Nuggets de poulet de terre
sauce armoricaine sauce paprika sauce ketchup et courgettes au
pap basilic
. CERT E
g;?:gigle rztpé AB Carottes persillées AB Brocolis vapeur Ratatouille et riz

@

TI1FI

aB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

E

Fromage blanc aux
fruits panache

Fruit de saison Petits choux a la Donut's Fruit de saison

vanille

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergénes.
Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride
sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.
La liste détaillée des allergénes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Agriculture biologique e Produit de la mer durable
Viande charolaise
» Label rouge

Haute valeur environnementale

Appellation d'origine controlée



Menus de la semaine VILER BE ‘s
du 28 sept au 02 octobre y
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, R ) Carottes rapées

Salade verte dés AE’ Chou rouge et dés vinaiarette Zt d6s de AB’
emmental de chevre a9
BIOLOGIQUE mlmolette BIOLOGIQUE

Couscous végétal

Saute de dinde ROt de boeuf Poulet roti Poisson frais ,
. , . : aux 5 legumes et
sauce romarin sauce béarnaise au jus sauce thym .
raisin secs
:-—-:  Legumesfacon FITEAIT: TSI
- maillot (carotte Haricots verts et - . , -
Boulgour AB : : AB Epinards béchamel AB
AGRICULTURE batonnet’harlCOt lentllles AGRICULTURE AGRICULTURE
BIOLOGIQUE Uert et petit pois) BIOLOGIQUE BIOLOGIQUE
TN Fromage blanc aux Fromage lait
Fromage blanc . , . .
AB fruits panaché pasteurisé carre
Beignet framboise Fruit de saison AB Gateau aux pommes Fruit de saison AB

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergénes.
Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride
sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.
La liste détaillée des allergenes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Agriculture biologique 9 Produit de la mer durable

Viande charolaise

BOW @ Label rouge
appetit!
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