Menus de la semaine
du O5 au 09 octobre
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Tomate vinaigrette Carottes rapées vinaiarette Endives vinaigrette
et dés d'emmental P 9 dés de

CERTIFIE

, , Penne . ,
Sauté de dinde : . A Pizza tomate- Sauté de boeuf
sauce champignon a la AB .
sauce moutarde X : poivron mozzarella sauce estragon
creme de noisette boLaaiaes
Poélée meridionale Salade verte Riz
Yaourt nature
A Dessert lacté gélifie
T . : , gélifie
Flan patissier Yaourt aromatisé Fruit de saison AB .
saveur vanille

AGRICULTURE

BIOLOGIQUE

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergenes.

Duo de colin et
saumon

sauce citron
Brocolis et pommes [P%
de terre

BIOLOGIQUE

zzzzzzz

Camembert aB

uuuuuuuuuuu
BIOLOGIOUE

CERTIFIE

Fruit de saison

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Les menus sont susceptibles de contenir les allergenes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride sulfureux et sulfite,

lupin et mollusque.
La liste détaillée des allergenes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Agriculture biclogique

Viande charolaise
#:3 Label rouge

Haute valeur environnementale

&R . ot a2
@) Appellation d'origine contrélée

e

6 Produit de la mer durable




Menus de la semaine
du 12 au 16 octobre

Gagny

Jour Feérié
Chou blanc )
Salade d'agrume vinaigrette et dés de (Sizlade verte et des
mimolette

Quenelles sauce Colin panériz

Aurore soufflé
. CEHTIE . -
Coquillettes AB Petit pois
Yaourt nature et TN
Fruit de saison brisure de AB
ol oaianE SPQCUIOOS Brolaciane

Hachis parmentier
boeuf a la purée de
courge butternut

Crispidor au
fromage

CERTIFIE

CERTIFICATION 3/
ENVIRONNEMENTALE
NIVEAU 2

Carottes au cumin

AGRICULTURE
BIOLOGIGQUE

Fromage lait
pasteurisé carre

Créeme dessert
chocolat saveur
noisette

Banane topping
caramel

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergénes.
Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride

sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.

La liste détaillée des allergenes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Agriculture biologique

Viande charolaise
=R

Label rouge

Haute valeur environnementale

Appellation d'origine controlée

RO6ti de boeuf
sauce tartare

CERTIFIE

-

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Boulgour

Fruit de saison

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

e Produit de la mer durable

»,,ﬁ;m Produit fermier

Décongelé

Certification
environnementale niveau 2

CERTIFICATION
ENVIROHHEMENTAE

NIVEAU 2




Menus de la semaine

du 19 au 23 octobre
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CEuf dur ala

florentine

Coulommiers

Fruit de saison

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

CERTIFI

\-

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

m

Salade verte et des AB’
emmental

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

CERTIFI

m

Parmentier de
colin d'alaska et A
purée de brocolis e

Toc

Liégeois saveur
chocolat

Feuillete au
fromage fondu

Sauté de boeuf
sauce au thym

Haricot vert et blé

Fruit de saison

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

CERTIFI

\-

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

m

Concombre
vinaigrette

Penné et pois

chicheala
Marocaine

Yaourt aromatisé

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergénes.

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

d

viLLe DEgn§
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Nugget de poulet
ketchup

Riz

Banane sauce
chocolat

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride
sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.
La liste détaillée des allergenes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.
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Agriculture biologique

Viande charolaise
#:3 Label rouge

(@Q Haute valeur environnementale

£ i (PR Al A
@ Appellation d'origine controlée

e Produit de la mer durable




Menus de la semaine
du 26 au 30 octobre
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Gagny
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Tomates dés de
chevre

Nugget de blé
mayonnaise

Haricot vert

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Raviolis de boeuf

L%
Yaourt nature AB
CERTIFIE
L%
Liégeois au chocolat Fruit de saison AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Carottes rapées
vinaigrette et dés

d'emmental
Saucisse de volaille Aiguillette de poulet
ketchup
Pomme de terre ,
Brocolis

quartier avec peau

Brie

Fruit de saison Semoule au lait

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergéenes.
Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride

sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.

La liste détaillée des allergénes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

;=;:;=:: Agriculture biologique

Viande charolaise
#:d Label rouge

' @%’5; Haute valeur environnementale

ﬂ% Appellation d'origine controlée

Poisson frais sauce
vierge

Petit pois

Munster

Fruit de saison

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

e Produit de la mer durable




