LUNDI
06 juillet

Tomate vinaigrette
Asperge vinaigrette

Merlu sauce estragon

Blé
Fromage frais rondelé nature

Fruit de saison

MARDI
07 juillet

Salade de pomme de terre
paté de campagne

6 Saute dinde sauce tomate origan

Eﬁi Haricot vert et pomme de terre
!!Ei Edam

Eﬁi Fruit de saison

MERCREDI
08 juillet

Melon
Pasteque

ig_{}i lapin sauce moutarde

E Pomme purée

Fromage frais vache / chévre

2

Fromage blanc aromatisé aux fruits

JEUDI
09 juillet

Concombre vinaigrette
Tarte aux poireaux

Eﬁi Brocolis
Rouy

Liégeois chocolat

MENUS VALENET DU 06.07.2026 AU 31.07.2026

VENDREDI
10 juillet

carotte rapé
Quiche

@ Paella marine
o

Coulommiers

Fruit de saison

13 juillet

Emincé de radis sauce fromage blanc
Coupelle de volaille

Sauté de boeuf sauce au thym
Petit pois

Pont I'éveque

muffin pepite de chocolat

14 juillet

@ Ferié
®

15 juillet
Salade d'artichaud et tomate
Avocat tomate vinaigrette

Paupiette de veau au jus

Fusilli

Fruit de saison

16 juillet
chou blanc au sésame
tarte au fromage

Saucisse de volaille

Purée crecy AB

milshake chocolat

17 juillet
Salade fagon a la grecque
saucisson a l'ail

9 hoki sauce citron

Courgette et pomme de terre
Gouda
Fruit de saison AB

20 juillet
Coleslaw rouge

Croisillon au fromage

Moussaka et salade verte

21 juillet

Tomate facon mozzarella
hareng pomme a I'huile

Sauté de beeuf sauce provencgale

Ratatouille et semoule

22 juillet
Carottes vinaigrette
Saucisson a l'ail

@ Roti de dinde sauce estragon

Eﬁ Coquillette

23 juillet
Accras de morue
concombre tzatziki

¥ colin frais sauce oseille

D i)

purée crecy

24 juillet

Quiche épinard saumon
melon

Aiguillette de poulet au jus

EEI Jardiniere de légumes

@ Brie Rouy Camembert Eﬂ
Fruit de saison E Fruit de saison ﬁ Milskake coco chouquette a la vanille % banane sauce caramel
27 juillet - 28 juillet B 29 juillet 30 juillet 31 juillet
Gaspacho Pasteque Crepe au fromage Tomate mozzarella basilic Salade texane

Rillette de thon
Cuisse de poulet aux herbes

Haricot vert et semoule
Fromage fondu vache qui rit

Fruit de saison

Coupelle de volaille
- Orge perlé sauce thon lentille fagon
™ bolognaise

Eﬂ yaourt aromatisé

Paté en croute

Hamburger

Pomme de terre wedge

creme dessert vanille

Asperge vinaigrette
Jambon de dinde froid

Purée de brocolis

Clafoutis péche pistache

Galentine de volaille

Cote de porc sauce basquaise

Edam

Fromage blanc brisure d'oreo

At | Agriculture biologique
ma 8 & 9 Produit de la mer durable
@ Viande charolaise @ S i
roduit fermier
#:3 Label rouge @

Haute valeur environnementale

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergéenes. Les menus sont susceptibles
de contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque,
céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.

La liste détaillée des allergénes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Décongelé

. Certification
> environnementale niveau 2

Appellation d'origine contrblée




LUNDI
03 aolit

Tomate vinaigrette
Asperge vinaigrette

Merlu sauce estragon

Riz
Fromage frais rondelé nature

Fruit de saison

MARDI
04 aolt

Salade de pomme de terre
paté de campagne

e Saute dinde sauce tomate origan

Haricot vert et pomme de terre
Edam

Fruit de saison

[\ [23{el}{2]]
05 aolit

Melon
pastéque

#2 Lapin sauce moutarde

EE Puree potiron
Fromage frais vache / chévre

EE Fromage blanc aromatisé aux fruits

JEUDI
06 aolit

Concombre vinaigrett
Tarte aux poireaux

Steak haché sauce tartare

Ratatouille
Rouy

Gateau fagon financier

MENUS VALENET DU 03.08.2026 AU 04.09.2026

VENDREDI
07 aolit

Carotte rapée
Quiche

@ Paella marine

Coulommiers

Fruit de saison

10 aoit

Emincé de radis sauce fromage blanc
Coupelle de volaille

Sauté de beeuf sauce au thym

Petit pois

Muffin vanille pépite de chocolat

11 aodt

Salade verte vinaigrette
Rillette

@ Boulette de boeuf sauce chasseur

Jardiniere de légumes

@ Camembert

Compote de pomme

12 aolt

Salade d'artichaud et tomates
Avocat tomate vinaigrette

@ Paupillette de veau au jus Fusilli

Fruit de saison

13 aoit

Tarte aux fromages
chou blanc au sésame

Pomme purée

®

Fruit de saison AB

14 aolt

Saucisson a I'ail
salade facon a la grecque

Hoki sauce citron

Courgette AB et pomme de terre

Fruit de saison

17 aoat
Coleslaw rouge
Croisillon au fromage

18 aolt
Tomate facon mozzarella
Hareng pomme a I'huile

19 aolit
Carotte vinaigrette
Saucisson a l'ail

20 aolt
Concombre sauce tzatziki
Accras de morue

21 aolit
melon
Quiche épinard saumon

Moussaka Sauté de beeuf sauce provencale @ Roti de dinde sauce estragon 35_@ Colin frais sauce oseille Aiguillette de poulet au jus e

salade verte Ratatouille et semoule E Coquillette et courgette sautée E Purée crecy jardiniére de légumes E
@ Brie Rouy Camembert E

Fruit de saison E Fruit de saison E Milkshake coco Chouquette a la vanille % Banane sauce caramel

24 aolt 25 aolit 26 aolt 27 aolit 28 aolit

Gaspacho Pasteque crepe au fromage paté Tomate mozzarella basilic Asperge Salade texane

Rillette de thon Coupelle de volaille en croute vinaigrette Galantine de volaille

Cuisse de poulet aux herbes
Haricot vert et semoule
Fromage fondu vache qui rit

Fruit de saison

- Orge perlé sauce thon lentille fagon
™" bolognaise

Buche lait mélange ( lait vache et chévre)

yaourt aromatisé

Hamburger

Pomme de terre wedge

Creme dessert vanille

Jambon de dinde froid

Purée de brocolis

Clafoutis peche pistache

Cote de porc sauce basquaise

Fromage blanc AB brisure d'oreo

31 aoiit

Concombre vinaigrette
Sardines au beurre
Lapin sauce moutarde
Riz

Brie

Tarte flan

01 septembre

Tomate vinaigrette
de campagne

Poisson pané

Courgette
Edam

% Fruit de saison

02 septembre

Carottez rapée vinaigrette Tarte
aux poireaux

Omelette

épinard béchamel
Camembert

Fruit de saison

03 septembre

Salade de pomme de terre aux olives
Galentine de volaille

Lentilles et carottes

ETE Fromage frais nature fraidou
EB Fruit de saison

04 septembre

Salade coleslaw
de palmier tomate mais

9 Aiguillette de poulet sauce fagon orientale

Semoule

Rouy

E.E Compote pomme fraise




ViLLs Ox

y

Agriculture biologique
' = "8 2 e Produit de la mer durable
Q Viande charolaise @ Produit f )

roduit fermier
Qf% Label rouge @

Haute valeur environnementale

Décongelé

o, Certification
B environnementale niveau 2

@ Appellation d'origine contrblée

MENUS VALENET DU 03.08.2026 AU 04.09.2026

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergénes. Les menus sont susceptibles
de contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque,
céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.

La liste détaillée des allergénes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.



	valenet juillet
	valenet août 

