LUNDI
01 juin
Salade de pomme de terre

Quiche chévre-petit pois

Cuisse de poulet sauce basquaise
Lentille

Coulommiers

Fruit de saison

MARDI
02 juin
Salade verte vinaigrette

Avocat-tomate vinaigrette

ig_@i Dés de saumon sauce citron

m Ratatouille

m Pont I'Evéque

Eﬁ Petit fromage frais fruit (petit filou)

e Clafoutis Iégumes été farine de pois chiche

MERCREDI
03 juin
Céleri remoulade

Pizza

Emmental

Creme dessert chocolat

MENUS VALENET DU 06.04.2026 AU 01.05.2026

JEUDI
04 juin

Asperge vinaigrette

Aiguillette de poulet sauce 4 épices

Penné

Buche de lait mélangé ( vache,chévre)

Gateau fagon financier

VENDREDI
05 juin
Chou blanc vinaigrette

Saucisson sec

Parmentier de colin et purée de brocolis

Fromage frais St bricet

Fruit de saison

08 juin

Taboulé

Asperge vinaigrette

Sauté de dinde sauce fagon colombo

Carotte et pomme de terre

09 juin
Courslaw (carotte,courgette mayonnaise)
Rillettes

i?_@ Haché poulet sauce tomate

E# Pomme purée

10 juin

Chou rouge vinaigrette
Pissaladiere

Boulette de beeuf sauce catalane

Haricot vert et riz

11 juin

Batonnet de concombre sauce guacamole
fromage blanc

Quiche saumon-épinard

...... :

m Filet de poisson meuniere

Pomme de terre quartier avec peau

12 juin

Tomate vinaigrette

Galantine de volaille
e CEuf dur florentine

Epinard bechamel

Fromage lait pasteurisé carré Fromage fondu Six de Savoie Emmental

Fruit saison Fromage blanc aromatisé aux fruits @ Smoothie pomme banane sirop d'erable Fruit de saison

15 juin 16 juin 17 juin 18 juin 19 juin

Concombre vinaigrette Pasteque Betterave Vinaigrette m Carotte rapée vinaigrette Chou blanc vinaigrette

Pizza au fromage

Couscous boulette beeuf/mouton et
merguez
Semoule

Camembert

Fruit de saison

Hareng pomme a I'huile

Saute de boeuf sauce thym

Lentille et carottes
Fromage frais rondelé nature

Eﬁ Tarte normande

Avocat-tomate

Saucisse de Toulouse

Pomme purée
Rouy

Fruit de saison

Quiche Lorraine

Paupiette de veau sauce brune

Haricot vert

Coulommiers

1 Clafoutis aux péches et pistache

Paté de campagne

Lieu noir sauce fines herbes

Penné
Fromage lait/vache/chevre

Fruit de saison

2

22 juin
Tomate et mozzarella vinaigrette

Coupelle volaille

steak haché sauce au thym
Brocolis
Pont I'evéque

Riz au lait

23 juin
Concombre tzatziki

Crépe au fromage

Paella marine

Liégeois au chocolat

24 juin
Feuilleté fromage fondu

Maquereau vin blanc

Cuisse de poulet aux herbes

Haricot vert et pomme de terre

Fromage fondu vache qui rit

Fruit de saison

25 juin
Rillette de thon

Paté de campagne

#:2 Paupiette de veau sauce brune
Pomme vapeur
i Coulommiers

| Fruit de saison

26 juin
Melon

Quiche

Nugget poulet filet Ketchup
Fusilli et ratouille
Fromage frais Saint-Bricet

Smoothie pomme péche

29 juin

Salade texane
Sardines au beurre
Lapin sauce moutarde
Riz

Brie

Fruit de saison

m Agriculture biclogique
@ Viande charolaise

#:P Label rouge

Haute wvaleur environnementale

Appellation d'origine contrélée

30 juin
Salade verte vinaigrette
Pate de campagne

Sauté de boeuf aux olives

@ Courgette
Edam

m yaourt aromatisé

Produit de la mer durable
Produit fermier

Décongelé

. Certification
environnementale niveau 2

01 juillet

Carotte rapée vinaigrette
Tarte aux poireaux
Omelette

Purée d'épinard

Camembert

Fruit de saison

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergénes. Les menus sont susceptibles
de contenir les allergenes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque,

02 juillet
Salade de pomme de terre aux olives
Galantine de volaille

m Des de saumon sauce basilic

Lentilles et carottes

! fondu carré

Eﬁi Fruit de saison

03 juillet
Salade coleslaw
Ceceur de palmier tomate mais
9 Aiguillette de poulet sauce fagon orientale

| Semoule

Rouy

céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.
La liste détaillée des allergénes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.




