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Convive : SCOLAIRES

Repas : DEJEUNER

LISTE DES ALLERCENES DANS LES RECETTES

Date: 01/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits & coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Dahl de lentilles verte bio et amande
hachée X X X
Coulommiers bio X

Fruit de saison

Ne contient pas d'allergeéne a déclaration obligatoire

Pain bio

X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’'une contamination croisée accidentelle entre

plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a
la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

.,
y

Date: 02/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustaceés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
meli melo salade verte bio Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Vinaigrette X X
Dés de saumon sauce citron X X X X

Boulgour & ratatouille bio

Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Petit filou

X

Pain bio

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle entre

plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a

la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats

effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

e,
y

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Date: 03/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
celeri et mayonnaise bio des emmental X X X X
Clafouﬁs aux |egumes a efe ef farlne de
pois chiche X X
Créme dessert chocolat X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ol ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle entre

plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a

la disponibilité de la mise & jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date: 04/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides | Céleri | Crustacés | Fruitsacoque | Gluten | Lait | Lupin | Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
Aiguillette de poulet sauce 4 épices Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Penne BIO X
buchette melange-vc X
Gateau fagon financier X X X X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’'une contamination croisée accidentelle entre
plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a
la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date: 05/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides | Céleri | Crustacés Fruits & coque | Gluten | Lait | Lupin I Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
meli melo salade verte 121- Ne contient pas d'allergéne & déclaration obligatoire
Vinaigrette X X
Parmentier de colin puree de brocolis X X
AB
iaouif nafure BIO et sucre de canne
bio X
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne & déclaration obligatoire
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Origine viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ol ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle entre
plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a
la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

e,
y

Date: 01/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustaceés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Lait briquette fraise X
Roulé myrtille X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ot ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle entre
plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu'’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a
la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




Convive : SCOLAIRES

Repas : GOUTER

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Date: 02/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustaceés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Madeleine X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ot ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle entre
plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu'’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a
la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




Convive : SCOLAIRES

Repas : GOUTER

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Date: 03/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustaceés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Compote de poire Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain au chocolat X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ot ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle entre

plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu'’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a
la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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Convive : SCOLAIRES

Repas : GOUTER

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Date: 04/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Yaourt aux fruits X

Miel portion

Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Viennoise bio gouter

X

X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats seruis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle entre

plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a
la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Date: 05/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides | Céleri | Crustacés Fruits & coque | Gluten | Lait | Lupin I Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Barre bretonne X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’'une contamination croisée accidentelle entre

plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a
la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangeéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

.,
y

Date: 08/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustaces Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
saute dinde LR sauce colombo X X

Carottes et pommes de terre vapeur
persillées

Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Carré de I'Est

X

Fruit de saison

Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Pain bio

X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ol ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle entre

plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a

la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats

effectuée par des personnes étrangeéres au gestionnaire du service de restauration.
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Convive : SCOLAIRES

Repas : DEJEUNER

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Date: 09/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustaceés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
X X X X

Salade coleslaw
Fenne BIO sauce |enf|l|e facon
bolognaise X X
Fromage blanc fruit X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’'une contamination croisée accidentelle entre
plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a
la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

.,
y

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Date: 10/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustaceés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
BouleHe ae Eoeul bio VBF sauce
catalane X

haricot vert et riz bio

Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

yaourt nature ferme de sigy + sucre-vc

Pain bio

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’'une contamination croisée accidentelle entre

plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a

la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date: 11/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustaces Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Battonet de concombre sauce
guacamole fromage X
Fish burger (Colin alaska PMD pané, X X
cheddar et sauce tartare)

Pommes de terre quartiers

Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Smoothie pomme banane sirop érable

Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Pain bio

X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats seruis sur les Sites.

Origine viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle entre

plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu'’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a

la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats

effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES




Repas : DEJEUNER

e,
y

Date: 12/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
tomate basilic et des cantal aop X
Vinaigrette X X
Oeuf dur bio florentine X X X

Fruit de saison

Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Pain bio

X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine viande : France
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

Date: 08/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustaceés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Gélifié vanille X
Gaufre liégeoise X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’'une contamination croisée accidentelle entre

plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a

la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats

effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES

; Repas : GOUTER

Date: 09/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustaceés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Roulé chocolat X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
& Repas : GOUTER

G

Date: 10/06/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides | Céleri | Crustacés I Fruits & coque

| Gluten | Laitl Lupin I Mollusques I Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites

Compote pomme fraise

Ne contient pas d'allergeéne a déclaration obligatoire

Croissant

X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
oo & Repas : GOUTER

G

Date: 11/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustaceés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Petit filou X
Baguette bio gouter X
Pate a tartiner X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats seruis sur les Sites.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date: 15/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Couscous végétal aux 5 légumes et X X X
raisins secs

Purée crecy bio

Camembert bio X
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ol ces plats sont préparés et qu’'une contamination croisée accidentelle entre
plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergenes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises
a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date: 16/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
saute boeuf charolais sauce thym X X X
lentille bio et carotte X
Rondelé nature Bio X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats seruis sur les Sites.

Origine viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ol ces plats sont préparés et qu’'une contamination croisée accidentelle entre
plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises
a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergenes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangeéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date: 17/06/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites

saucisse volaille cfa-vc Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

pomme puree bio

bio
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ol ces plats sont préparés et qu’'une contamination croisée accidentelle entre
plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergenes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises
a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date: 18/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides | Céleri I Crustacés | Fruits & coque | Gluten | Laitl Lupin | Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons I Sésame | Soja | Sulfites
carotte rapee des emmental vinaigretie
vee Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

X X X X
Ravioli saumon
Clafoutis péche et pistache X X X X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats seruis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ol ces plats sont préparés et qu’'une contamination croisée accidentelle entre
plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises
a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date: 19/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustaceés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Lieu noir frais sauce ail et fine herbes X X X
Penne BIO X
Fromage blanc fruit X

Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Origine viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ol ces plats sont préparés et qu’'une contamination croisée accidentelle entre
plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises
a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



5.
y

Convive : SCOLAIRES

Repas : GOUTER

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Date: 15/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Palmier X X
Yaourt aux fruits X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats seruis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ol ces plats sont préparés et qu’'une contamination croisée accidentelle entre

plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergenes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils liurent dans les locaux du Site et sont soumises

a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangeéres au gestionnaire du service de restauration.




Convive : SCOLAIRES

Repas : GOUTER

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Date: 16/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Gaufrette chocolat X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ol ces plats sont préparés et qu’'une contamination croisée accidentelle entre

plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergenes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises

a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangeéres au gestionnaire du service de restauration.




Convive : SCOLAIRES

Repas : GOUTER

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Date: 17/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Compote de pomme Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain au chocolat X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ol ces plats sont préparés et qu’'une contamination croisée accidentelle entre

plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergenes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises

a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangeéres au gestionnaire du service de restauration.




Convive : SCOLAIRES

Repas : GOUTER

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Date: 18/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Yaourt aromatisé X
Tablette chocolat Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Viennoise bio gouter

X

X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats seruis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ol ces plats sont préparés et qu’'une contamination croisée accidentelle entre

plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergenes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils liurent dans les locaux du Site et sont soumises

a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangeéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

Date: 19/06/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides | Céleri I Crustacés | Fruits & coque | Gluten | Laitl Lupin | Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons I Sésame | Soja | Sulfites

Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Barre bretonne X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgreé toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ol ces plats sont préparés et qu’'une contamination croisée accidentelle entre
plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergenes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises
a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangeéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

8.
y

Date: 22/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustaceés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
TOMATE MOZZARELLA basilic X
Steak haché sauce thym X X X
Brocolis bio Ne contient pas d'allergéne a déclarattion obligatoire
Yaourt aromatisé X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Origine viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ol ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle entre
plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a la
disponibilité de la mise & jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

8.
y

Date: 23/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
X
Concombre fagon tzatziki
paella marine+ paella créche X X X X X X
Liégeois chocolat X X

Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle entre
plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a la
disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangeéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

5.
y

Date: 24/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
cuisse poulet LR aux herbes-vc X X

Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
haricot vert bio pomme de terre

Vache qui rit X
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ol ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle entre
plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a la
disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date: 25/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Rillettes au thon et vache qui rit X X
Blé, pois chiche AB a la marocaine X X
Coulommiers bio X

Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle entre
plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a la
disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date: 26/06/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides | Céleri | Crustaceés | Fruits & coque | Gluten | Laitl Lupin | Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
Melon Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
nugget poulet ketchup X X
T . . X
fusilli bio & ratatouille bio

Smoothie a la péche Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

X

Pain bio

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle entre
plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises & la
disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




Convive : SCOLAIRES

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

‘G . Repas : GOUTER
y
Date: 22/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Palmier X X
Yaourt aux fruits X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ol ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle entre

plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a la
disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




Convive : SCOLAIRES

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Repas : GOUTER
Date: 23/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Gateau fourré choco X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ol ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle entre

plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a la
disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




Convive : SCOLAIRES

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Repas : GOUTER
Date: 24/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Compote de poire Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Croissant X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ol ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle entre

plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a la
disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
& Repas : GOUTER

Date: 26/06/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides | Céleri | Crustacés | Fruits & coque | Gluten |Lait| Lupin | Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites

creme marron gouter Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Yaourt aromatisé X

Baguette bio gouter

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle entre
plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils liurent dans les locaux du Site et sont soumises a la
disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangeéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

Date: 28/06/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides | Céleri | Crustacés | Fruits & coque | Gluten |Lait| Lupin | Mollusques | Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites

Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Quatre quarts individuel X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ol ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle entre
plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils liurent dans les locaux du Site et sont soumises a la
disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangeéres au gestionnaire du service de restauration.



.,
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Convive : SCOLAIRES

Repas : DEJEUNER

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Date: 29/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides Céleri Crustaceés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Riz AB korma végétarien brunoise
provengale et petit pois X X
Brie X X
Fruit de saison Ne contient pas d'alergéne a déclaration obligatoire
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ot ces plats sont préparés et qu’'une contamination croisée accidentelle entre

plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a
la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERCENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

.,
y

Date: 30/06/2026
Allergenes* & déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits & coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
meli melo salade verte des emmental X
Vinaigrette X X
saute boeuf charolais sauce olive X X X
courgettes bio persillées Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
flan patissier62-vc X X X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ol ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle entre

plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a

la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats

effectuée par des personnes étrangeéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

.,
y

Date: 01/07/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustaceés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
omelette bio nature X
Purée d'épinard bio X
Camembert bio X

Fruit de saison

Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Pain bio

X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats seruvis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ol ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle entre

plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu'’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a

la disponibilité de la mise & jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats

effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




Convive : SCOLAIRES

Repas : DEJEUNER

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Date: 02/07/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustaceés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Dés de saumon sauce basilic X X X X
lentille bio et carotte X
Yaourt aromatisé X

Fruit de saison

Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Pain bio

X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ot ces plats sont préparés et qu’'une contamination croisée accidentelle entre

plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a
la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangeéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date: 03/07/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
iguillette de poulet sauce fagon
orientale X X
X
Semoule de blé AB
Dessert lacté fraise a boire X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle entre

plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu'’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a

la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats

effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

iR hE P

Gag2ny

Date: 29/06/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustaceés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Petit filou X
Gaufre au sucre X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ot ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle entre
plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu'’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a
la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




Convive : SCOLAIRES

Repas : GOUTER

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Date:

30/06/2026

Nom de la recette

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Arachides

Céleri

Crustacés

Fruits a coque

Gluten

Lait

Lupin

Mollusques

Moutarde

Oeufs

Poissons

Sésame

Soja

Sulfites

Fruit de saison

Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Rocher coco

X

X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ot ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle entre

plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu'’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a
la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




Convive : SCOLAIRES

Repas : GOUTER

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Date: 01/07/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustaceés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
puree pomme ananas sans sucre Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain au chocolat X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ot ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle entre

plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu'’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a
la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
& Repas : GOUTER

G

Date: 02/07/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides | Céleri | Crustacés I Fruits & coque | Gluten | Laitl Lupin I Mollusques I Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites

Confiture coupelle Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Lait chocolat X

Viennoise bio gouter X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats seruis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée accidentelle entre
plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a
la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Date: 03/07/2026

Nom de la recette

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Arachides | Céleri | Crustacés

Fruits a coque

| Gluten | Laitl Lupin I Mollusques Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites

Fruit de saison

Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Barre bretonne

X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’'une contamination croisée accidentelle entre

plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont soumises a
la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les plats
effectuée par des personnes étrangeéres au gestionnaire du service de restauration.
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