Menus de la semaine VILER BE ‘s
du 04 au 08 Mai G a y
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, Emincé de radis
Tomate dés de -
: AB sauce fromage Salade coleslaw
mimolette .
AimiEIYnE blanc a la menthe samcuTine

Sauté de dinde LR Raviolis de boeuf et

Riz chili véegeétal aux

sauce facon ‘ dinde et emmental Hoki sauce basilic . Ferie
Vb A haricots rouges
Normande rape oncursiae
: Brocolis et pomme
Haricot vert P
de terre
Coulommiers
CERTIFIE m
\, \»

Riz au lait Yaourt nature AB Compote pomme Fruit de saisons AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

R
Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergénes.
Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride
sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.
La liste détaillée des allergénes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Agriculture biologique g Produit de la mer durable

Viande charolaise
» Label rouge

Haute valeur environnementale

Appellation d'origine controlée



Menus de la semaine VILER BE ‘s
du 11 au 15 Mai Ga y
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Concombre
vinaigrette

ROti de boeuf sauce
romarin

Sauté de dinde Dés de Colin sauce
sauce olives citron

\ : \
ptales oy ctemmeta

AGRICULTURE AGRICULTURE

Férié ascension ferié

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE BIOLOGIQUE BIOLOGIQUE

Fromage fondu Blche mélangée
vache qui rit (lait,vache,chévre)
Fruit de saison AB Fruit de saison AB Yaourt aromatisé

AGRICULTURE AGRICULTURE
BIOLOGIQUE BIOLOGIQUE

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergénes.
Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride
sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.
La liste détaillée des allergénes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Agriculture biologique e Produit de la mer durable

Bon Viande charolaise »,,Elﬂ Produit fermier
‘ s it"it ' #:3 Label rouge % Décongelé
alplpe ll - o Certification

*%\ Haute valeur environnementale ) )
: environnementale niveau 2

K% Appellation d'origine controlée






Menus de la semaine VILER BE ‘s
du 18 au 22 Mai Ga y
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Concombre des

Iioé;n jéemti)rlrrllgllgtrteette AB Salade Grecque cantal

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Jambon de dinde
Penné sauce lentille =

verte et tomate AB’
facon bolognaise
graines de courges

Dés de saumon Sauté de boeuf

. Omelette
sauce basilic sauce moutarde

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Haricot beurre
Pomme de terre

Riz et Jardiniére de AE’ Orge perlé et
vapeur

legumes carottes

AGRICULTURE AGRICULTURE
BIOLOGIQUE BIOLOGIQUE

Fromage fondu -
. , Fromage blanc
portion le carré Wil

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Cake semoule Fruit de saison
Fruit de saison AB Eclairs au chocolat amande fleur
AcricurTune d'oranger SioLogioue

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergenes.
Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride
sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.
La liste détaillée des allergénes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Agriculture biologique e Produit de la mer durable
Viande charolaise ?ﬁm Produit fermier

» Label rouge Décongelé

Certification
environnementale niveau 2

Haute valeur environnementale

Appellation d'origine controlée






du 25 au 29 Mai

Menus de la semaine éagn§

Carotte rapée et des
Melon .
de mimolette
Boulette Colin d'alaska Couscous végétal Alauillette de poulet
Pentecote mouton/boeuf forme filet aux 5 léegumes et aug'us P
sauce provencale meuniere raisins secs J

CERTIFIE | E

Haricot blanc sauce [y . . . \-
fomate AB Riz et petits pois 4|3}

BIOLOGIQUE BIOLOGIQUE

Brie Yaourt aromatisé

Fruit de saison AB’ Gateau au citron

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergénes.

Purée de courgette 4|3}

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Fruit saison

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride

sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.
La liste détaillée des allergenes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

B@lnl Viande charolaise
‘ S I @ Label rouge
appetit:

Haute valeur environnementale

Appellation d'origine controlée

9 Produit de la mer durable
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