Menus de la semaine

du O1 au 05 Juin
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CERTIFIE

Dahl de lentilles -
vertes et amande AB
hachées T
. CEHTE
Coulommiers AB

EEEEEEEEEE

CERTIFIE

-

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Fruit de saison

CERTIFIE

-

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Celeri rémoulade

Salade verte vinaigrette .
des emmental

Clafoutis legumes
été farine de pois
chiche

Dés de saumon sauce citron

Ratatouille et boulgour AB
Petit fromage frais fruit
(petit filou)

EEEEEEEEEE

Créme dessert
chocolat

CERTIFIE

-

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Aiguillette de poulet sauce
4 épices

Penné AB
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Buche de lait mélangeé (
vache,cheévre)

Cateau facon financier

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergénes.
Les menus sont susceptibles de contenir les allergenes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride sulfureux et sulfite, lupin

et mollusque.

La liste détaillée des allergenes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Bson

Agriculture biologique

Viande charolaise

#:d Label rouge

Haute valeur environnementale

Appellation d'origine controlée

CERTIFIE

Parmentier de colin w
PMD et purée de
brocolis AB

BIOLOGIQUE

Yaourt nature
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CERTIFIE

-

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Fruit de saison

e Procduit de la mer durable




Menus de la semaine VILER BE ‘s
du 08 au 12 Juin Ga y

.~ ~ ~ - ~
Courslaw Batonnet de
(carotte,courgette concombre sauce Tomate basilic dés
ma onr{aise)g guacamole fromage de cantal
Y blanc
Sauteé de dinde o T
sauce fagon penne sauce lentille AB’ Boulette de beeuf Fish burger CEuf dur florentine
colombog A\ fagon bolognaise  [ml=H  'sauce catalane 9
Carotte et pomme s , : Pomme de terre : ,
P Haricot vert et riz ) Epinard béchamel
de terre quartier avec peau
Fromage lait Yaourt nature ferme gy
pasteurisé carre de sigy YH)
CERTIFIE CERTIFI Smoothie omme CERTIFIE
L A Fromage blanc : : A P : : A
Fruit saison AB aromatisé aux fruits Fruit de saison B banane sirop Fruit de saison AB
Sl siseer:,  |d'erable Sl

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergénes.
Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride
sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.
La liste détaillée des allergénes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Agriculture biologique e Produit de la mer durable
Viande charolaise »,,Elﬂ Produit fermier
B@m #:3 Label rouge Décongelé

Certification
environnementale niveau 2

CERTIFICATION
ENVIROHHEMENTAE

NIVEAU 2

Haute valeur environnementale

appetit!

Appellation d'origine controlée







Menus de la semaine VILLE DE

du 15 au 19 Juin Ga

-
b
b
b
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Carotte rapée des

Pastéque
emmental
Couscous végétal ) )
, Saute de boeuf , ) - Lieu noir sauce
aux 5 légumes et Saucisse de volaille Raviolis au saumon :
s sauce thym fines herbes
raisins secs
Lentille et carottes AB Pomme purée Penné
Fromage frais Fromage blanc
Camembert AB g Yaourt nature ge van
A e rondelé nature aromatisé fruits
. . - ) . Clafoutis aux . ) -
Fruit de saison AB Fruit de saison R . Fruit de saison AB
péches et pistache

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergénes.
Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride
sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.
La liste détaillée des allergenes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Agriculture biologique Produit de la mer durable

Viande charolaise @ Produit fermier

- Label rouge

Bson

:nmuméifﬁ‘il' |

Deéecongelé

Haute valeur environnementale . .
Certification

environnementale niveau 2

Appellation d'origine contrdlee







Menus de la semaine VAEKETSE ‘s
du 22 au 26 Juin G a y

Tomate et
mozzarella Concombre tzatziki Melon
vinaigrette

CERTIFI

steak haché sauce paella marine Cuisse de poulet aux *’ ’ Blé et pois chiche a Nugget poulet filet
au thym herbes la Marocaine Ketchup

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

CERTIFIE F e e EeRTIEIE e CERTIFILE

\- Haricot vert et -
Brocolis . Fusilli et ratouille
pomme de terre

BIOLOGIQUE

o¢

BIOLOGIQUE BIOLOGIQUE

CERTIFI

m.

. Fromage fondu : A
Yaourt aromatise . Coulommiers AB
UaChe qUI rlt AGRICULTURE AGRICULTURE
CERTIFI CERTIFIE
L : , A : : A Smoothie pomme
Liégeois au chocolat Fruit de saison AB Fruit de saison AB péche

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergénes.
Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride
sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.
La liste détaillée des allergénes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Agriculture biologique

Viande charolaise

B@lnl #:3 Label rouge
alplpéttilt ! (/5%?; Haute valeur environnementale

K% Appellation d'origine controlée

Produit de la mer durable
Produit fermier

Décongelé

Certification
environnementale niveau 2







Menus de la semaine VAEKETSE ‘s
du 29 Juin au 03 Juillet Ga y
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Salade verte des
emmental Salade coleslaw AB
vinaigrette AGRICULTURE

Riz korma brunoise , , Aiquillette de poulet
) - Sauté de boeuf aux Dés de saumon 9 P
provencale et petit AB . Omelette . sauce fagon
) olives sauce basilic )
pois R BloLogIouE orientale
\
Courgette AB Purée d'épinard Lentilles et carottes Semoule
Brie Camembert Yaourt aromatise
CEHTE CERTE CERTE

. . ) . ) ) Dessert lacté a boire

Fruit de saison AB Tarte flan Fruit de saison AB Fruit de saison AB 3 la fraise

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergénes.
Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride
sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.
La liste détaillée des allergenes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Produit de la mer durable

Viande charolaise

B@n #:3 Label rouge
appetit!

Produit fermier

Décongele

. Certification
environnementale niveau 2
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