Menus de la semaine VILER BE ‘s
du 13 au 17 Auril Ga y
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Céleri sauce . .
01z A Endive vinaigrette
cocktail dés de AB ,
, dés emmental
mimolette ol helant

CERTIFIE

Riz sauce chili AB’ Hoki sauce Roti de dinde Nuggets de poulet Lieu noir sauce
égrené végetale ml=H  champignon créme sauce estragon ketchup fines herbes
CERTIFIE
. Chou fleur Purée de courge A
Penné ) AB Semoule
AGRICULTURE beChamel AGRICULTURE bUtternut AGRICULTURE AGRICULTURE
Fondu carre Brie Yaourt nature
L L -
Fruit de saison AB Liégeois chocolat Fruit de saison AB Cake aux épices Fruit de saison AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE BIOLOGIQUE

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergénes.
Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride
sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.
La liste détaillée des allergénes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Agriculture biologique Produit de la mer durable

Viande charolaise Produit fermier

' Label rouge . .
g Décongelé

Certification
environnementale niveau 2

Haute valeur environnementale
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Appellation d'origine controlee






