LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER
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Date : 27/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Steak haché sauce barbecue X X
Semoule BIO et jardiniére de légumes X
maroille AOP X
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER
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Date : 28/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites

. . X
tomate bio des mimolette
Vinaigrette X X

X X X

saute dinde LR sauce romarin
lentille bio Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Gélifié vanille X

Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER
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Date : 29/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
salade verte Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
szzotte rapee des chevre vinaigrette- X X X
Vinaigrette X X
Lasagne bolognaise X X
Smoothie framboise basilic Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 30/04/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites

Nuggets blé ketchup X X

pomme puree bio

bio X

Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER
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Date : 27/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Petit filou X
Gaufre au sucre X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER
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Date : 28/04/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites

Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Madeleine X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangeéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

Date : 29/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides | Céleri | Crustacés I Fruits a coque | Gluten | Lait | Lupin I Mollusques I Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
puree pomme ananas sans sucre Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain au chocolat X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

Date : 30/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Gélifié chocolat X
Chouquette X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’'une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




