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Convive : SCOLAIRES
B Repas : DEJEUNER

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Date : 02/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame | Soja Sulfites
Radis beurre X
merlu sauce bretonne X X X
Pique nique thon X X X X X X
Riz bio pilaf X
Petit filou X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les

Sites.

Origine de la viande :
France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée

accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site
et sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la

manipulation sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
B Repas : DEJEUNER

Date : 03/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
celerl ef mayonnaise des
de mimolette X X X X
saute veau LR sauce olives X X X
[Pique nique oeur crudite
pain mie X X X X X
Semoule de blé AB X
Yaourt nature BIO X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les
Sites.

Origine de la viande :
France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site
et sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la
manipulation sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
B Repas : DEJEUNER

Date : 04/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
omelette bio nature X X X
Pique nique jambon dinde X X X X X
Epinards bio béchamel X X
Brie X
Fruit de saison X
Pain bio

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les
Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site
et sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la
manipulation sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
B Repas : DEJEUNER

G

Date : 05/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides I Céleri I Crustacés I Fruits a coque I Gluten I Lait I Lupin I Mollusques I Moutarde I Oeufs I Poissons I Sésame I Soja I Sulfites
Concombre Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Vinaigrette X X
Parmentier a la volaille
kebab, et purée de carotte X X
AB
Pique nique galantine X X X X X X X
cantal aop -vc X
Cake a la cannelle X X X X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les
Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site
et sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la
manipulation sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
B Repas : DEJEUNER

Date : 06/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites

meli melo salade verte bio X
des emmental

X X
Vinaigrette
roti dinde LR au jus X
Pique nique surimi X X
jardiniere legumes-vc X X X
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les
Sites.

Origine de la viande :
France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site
et sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la
manipulation sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Date : 02/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Flan nappé caramel X
croustatine cerise X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les

Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée

accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site
et sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la

manipulation sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Date : 03/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Gateau fourré fraise X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les

Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée

accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site
et sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la

manipulation sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Date : 04/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Compote pomme fraise Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain au chocolat X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les

Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée

accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site
et sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la

manipulation sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

Date : 05/03/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides I Céleri I Crustacés I Fruits a coque I Gluten I Laitl Lupin I Mollusques I Moutarde I Oeufs I Poissons I Sésame I Soja I Sulfites

Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Rocher coco

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les
Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site
et sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la
manipulation sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Date : 06/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Donut's

X

X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les

Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée

accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site
et sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la

manipulation sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

5
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Date : 09/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Couscous végétal aux 5 légumes et X X X

raisins secs

X
yaourt nature ferme de sigy + sucre-vc

Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

5.
y

Date : 10/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Salade d'agrumes Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Penne bio fagon bolognaise charolais X
Emmental rapé X
Créme dessert chocolat X X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.



Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER
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Date : 11/03/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites

X X X
Hoki sauce coco citron vert
Haricot vert et pomme de terre persillé X
Coulommiers bio X
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 12/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
endive des emmental vinaigrette
GEMRCN-vc X X X
jambon de dinde au jus X
Purée crecy bio X
Gateau aux pommes X X X X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

5.
y

Date : 13/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites

Nuggets blé X

Riz AB sauce tomate Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Fromage blanc BIO X

Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER
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Date : 09/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Yaourt aromatisé X
Roulé chocolat X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 10/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Gateau fourré choco X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
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Date : 11/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Compote de poire Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Croissant X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

5.
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Date : 12/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides I Céleri I Crustacés I Fruits a coque I Gluten I Lait I Lupin I Mollusques I Moutarde I Oeufs I Poissons I Sésame I Soja I Sulfites
Confiture coupelle Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Gélifié vanille X
Baguette bio gouter X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 13/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
cake fourré framboise X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

8.
y

Date : 16/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
saute dinde LR sauce moutarde X X X X
Chou fleur bio béchamel X X
saint nectaire aop-vc X
X

Gélifié vanille

Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

8.
y

Date : 17/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame | Soja Sulfites
Carotte rapée vinaigrette X X

Riz, pois chiche AB tikka massala et X
graine de courge AB

Brie X

Compote de pomme Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.



Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

5.
y

Date : 18/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Penne AB sauce fromage tartiflette,
emmental et oignons frits X X
Yaourt nature BIO et sucre de canne
bio X
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 19/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
salade iceberg sauce végétal a la
menthe X X
Poisson meuniere X X X X
chips individuelle Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Cake pistache fleur d'oranger X X X X X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

5.
y

Date : 20/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Réti de boeuf LR sauce brune X X X
Courgettes persillées et semoule X
Fromage blanc BIO X
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

wWEnhid @

Gag2ny

Date : 16/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Petit filou X
Rocher coco X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 17/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Gaufrette X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 18/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Compote pomme coing Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain au chocolat X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

5.
y

Date : 19/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Flan nappé caramel X
Pate a tartiner X X X
Viennoise bio gouter X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 20/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Gaufre au sucre X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

WEn ki @

Gag2ny

Date : 23/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame | Soja Sulfites
ouleties sarrasin lentille legumes
sauce tomate X X X X
Fusilli BIO X
Fraidou X
Fruit de saison

Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

5.
y

Date : 24/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Radis beurre X
Parmentier de poisson a la puree
courgette bio X X
mousse chocolat-vc X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES

Repas : DEJEUNER

8.
y

Date : 25/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame | Soja Sulfites
roti dinde LR sauce chasseur X X X
Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Brocolis bio et pomme de terre
TOMME BLANCHE X

Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 26/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
salade de pois chiche et tomate
des de mimolette X
Steak haché sauce thym X X X
Carotte bio X

Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

5.
y

Date : 27/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Chou rouge vinaigrette X X
colin frais sauce citron X X X
Haricot vert et boulgour AB X X
Yaourt nature BIO et sucre de canne
bio X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 23/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Gélifié chocolat X
Madeleine X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 24/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Roulé myrtille X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 25/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Compote pomme fraise Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Croissant X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

5.
y

Date : 26/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides I Céleri I Crustacés I Fruits a coque I Gluten I Lait I Lupin I Mollusques I Moutarde I Oeufs I Poissons I Sésame I Soja I Sulfites
creme marron gouter Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Yaourt aromatisé X
Baguette bio gouter X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 27/03/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Palmier X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
B :epas : DEJEUNER

Date : 30/03/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

TTUItS X
Nom de la recette Arachides | Céleri | Crustacés | coque | Gluten | Lait | Lupin | Mollusques | Moutarde | Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites

endive des cantal X X X
vinaigrette GEMRCN-vc

fusilli bio sc colin alaska
pois chiche bio tomate
facon bolognaise X X

Liégeois saveur vanille sur
lit de caramel X

Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration
dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande :
France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et
qu’une contamination croisée accidentelle entre plats puisse survenir.



Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils
livrent dans les locaux du Site et sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui
résulteraient de la manipulation sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
B :epas : DEJEUNER

Date : 31/03/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

TTUnS &
Nom de la recette Arachides | Céleri | Crustacés | coque | Gluten | Lait | Lupin | Mollusques | Moutarde | Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites

saute dinde LR sauce

pomme curry cremee X X

Carotte & pomme de terre X

Vache qui rit X

Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration
dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande :
France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et
qu’une contamination croisée accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils
livrent dans les locaux du Site et sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui
résulteraient de la manipulation sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
B epas : DEJEUNER

Date : 01/04/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

TTURS X
Nom de la recette Arachides | Céleri | Crustacés | coque | Gluten | Lait | Lupin | Mollusques | Moutarde | Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites

celeri bio mayonnaise X X X

saute boeuf charolais

sauce paprika X X
Semoule de blé AB X X

Yaourt aromatisé X

Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration
dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et
qu’une contamination croisée accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils
livrent dans les locaux du Site et sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui
résulteraient de la manipulation sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
B :epas : DEJEUNER

Date : 02/04/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Fruits a
Nom de la recette Arachides | Céleri | Crustacés | coque | Gluten | Lait | Lupin | Mollusques | Moutarde | Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites

Riz sauce tomate lentille

Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
AB égréné végétal

Camembert bio X

Gateau fagon financier X X X X
oeuf paque X X X X

Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration
dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et
qu’une contamination croisée accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils
livrent dans les locaux du Site et sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui
résulteraient de la manipulation sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
B epas : DEJEUNER

Date : 03/04/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

TTURS X
Nom de la recette Arachides | Céleri | Crustacés | coque | Gluten | Lait | Lupin | Mollusques | Moutarde | Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites

Chou blanc bio des X X X
emmental vinaigrette

roti dinde LR au jus X

Haricot beurre persillé X

Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration
dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande :
France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et
qu’une contamination croisée accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils
livrent dans les locaux du Site et sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui
résulteraient de la manipulation sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
B Repas:GOUTER

y

Date : 30/03/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

TTUnS &
Nom de la recette Arachides | Céleri | Crustacés | coque | Gluten | Lait | Lupin | Mollusques | Moutarde | Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites

Lait briquette fraise X

Roulé myrtille X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration
dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et
qu’une contamination croisée accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils
livrent dans les locaux du Site et sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui
résulteraient de la manipulation sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
B Repas:GOUTER

y

Date : 31/03/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

TTUnS &
Nom de la recette Arachides | Céleri | Crustacés | coque | Gluten | Lait | Lupin | Mollusques | Moutarde | Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites

Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Madeleine X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration
dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et
qu’une contamination croisée accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils
livrent dans les locaux du Site et sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui
résulteraient de la manipulation sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



2.,
y

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Date : 01/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
TTUS X
Nom de la recette Arachides | Céleri | Crustacés | coque | Gluten | Lait | Lupin | Mollusques | Moutarde | Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Compote de poire Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain au chocolat X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration
dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et
qu’une contamination croisée accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils
livrent dans les locaux du Site et sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui
résulteraient de la manipulation sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

z.,
y

Date : 02/04/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Fruits a
Nom de la recette Arachides | Céleri | Crustacés | coque | Gluten | Lait | Lupin | Mollusques | Moutarde | Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites

Yaourt aux fruits X

Miel portion Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Viennoise bio gouter X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration
dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et
qu’une contamination croisée accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils
livrent dans les locaux du Site et sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui
résulteraient de la manipulation sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
B Repas:GOUTER

y

Date : 03/04/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

TTUnS &
Nom de la recette Arachides | Céleri | Crustacés | coque | Gluten | Lait | Lupin | Mollusques | Moutarde | Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites

Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Barre bretonne X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration
dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et
qu’une contamination croisée accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils
livrent dans les locaux du Site et sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui
résulteraient de la manipulation sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

8.
y

Date : 06/04/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame | Soja Sulfites

Férié

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

5.
y

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Date : 07/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
saute boeuf charolais cuit sauce fagon
gardiane X

Ratatouille bio et pomme de terre

Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Fruit de saison

Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Pain bio

X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée

accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont

soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.




Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

WER L@ @

Gagny

Date : 08/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Radis beurre X
Vinaigrette X X
cuisse poulet LR aux herbes-vc X X
haricot blanc AB sauce tomate Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
yaourt nature ferme de sigy + sucre-vc X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 09/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
tomate des mimolette X
Oeuf dur bio florentine X X X
Coulommiers bio X
Gateau moelleux aux pépites chocolat X X X X X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

5.
y

Date : 10/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites

Carotte rapée vinaigrette X X
filet merlu sauce creme X X X X
Purée d'haricot vert bio X

Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 06/04/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites

Férié

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 07/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Roulé chocolat X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 08/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Compote pomme coing Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Croissant X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

wWER k@ @

Gag2ny

Date : 09/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Petit filou X
Baguette bio gouter X
Pate a tartiner X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 10/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
cake fourré framboise X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

8.
y

Date : 13/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Riz AB chili végétal aux haricots
rouges AB X
fondu carre X
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

5.
y

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Date : 14/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Céleri BIO sauce cocktail des
mimolette X X X X
hoki sauce champignon créme X X
Penne BIO X
Liégeois chocolat X X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée

accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont

soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.




Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

8.
y

Date : 15/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame | Soja Sulfites
X X X

roti dinde LR sauce estragon

X X
Chou fleur bio béchamel
Brie X
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 16/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
endive des emmental vinaigrette
GEMRCN-vc X X X
nugget poulet ketchup X X
Purée de courge butternut AB X
Cake aux épices X X X X
Pain bio

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

5.
y

Date : 17/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Chou rouge des chevre vinaigrette X X
X
Lieu noir frais sauce ail et fine herbes
Semoule de blé bio X X X
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.



Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

WEn ki @

Gag2ny

Date : 13/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Palmier X X
Yaourt aux fruits X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 14/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Gaufrette X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 15/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Compote pomme fraise Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain au chocolat X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

5.
y

Date : 16/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Yaourt aromatisé X
Tablette chocolat Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Viennoise bio gouter X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

8.
y

Date : 17/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Barre bretonne X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

WL hid @
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Date : 20/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame | Soja Sulfites
Radis beurre X
Boulgour sauce haricot rouge mais
tomate BIO X
Fromage blanc AB X

Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’'une contamination croisée

accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et

sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation

sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER
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Date : 21/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame | Soja | Sulfites
Tomate Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Vinaigrette X
Poisson meuniere X X X X
Purée de céleri et cube de pommes X X
Brie X
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Yaourt nature BIO X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et
sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation
sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

8.
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Date : 22/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame | Soja Sulfites
saute dinde LR sauce moutarde X X X X

Riz bio & ratatouille bio X

Vache qui rit X

Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et
sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation
sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 23/04/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame | Soja Sulfites

Penne AB sc colin Alaska et pois
chiche AB tomate fagon fagon bolo X X

Coulommiers bio X

Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et
sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation
sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

8.
y

LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Date : 24/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame | Soja Sulfites
X
meli melo salade verte des cantal
Vinaigrette X X
X X
saute boeuf charolais sauce chasseur
Petit pois Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
beignet chocolat X X X X X
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’'une contamination croisée

accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et

sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.




Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation
sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES

Convive : SCOLAIRES

Repas : GOUTER

Zr

Date : 20/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame | Soja Sulfites
Lait chocolat X
Palmier X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée

accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et

sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation

sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES

Repas : GOUTER

Date : 21/04/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame | Soja Sulfites

Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Gateau fourré choco X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et
sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation
sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

Date : 22/04/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides I Céleri I Crustacés I Fruits a coque I Gluten I Laitl Lupin I Mollusques I Moutarde I Oeufs I Poissons I Sésame I Soja I Sulfites

Compote pomme banane Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Croissant X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et
sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation
sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

Date : 23/04/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides | Céleri | Crustacés I Fruits a coque | Gluten | Laitl Lupin | Mollusques | Moutarde | Oeufs I Poissons | Sésame | Soja | Sulfites

creme marron gouter Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Yaourt aromatisé X

Baguette bio gouter

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et
sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation
sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

Date : 24/04/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides | Céleri | Crustacés I Fruits a coque | Gluten | Laitl Lupin | Mollusques | Moutarde | Oeufs I Poissons | Sésame | Soja | Sulfites

Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Palmier X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’'une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et
sont soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation
sur les plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

.,
y

Date : 27/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Steak haché sauce barbecue X X
Semoule BIO et jardiniére de légumes X
maroille AOP X
Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

5.
y

Date : 28/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites

. . X
tomate bio des mimolette
Vinaigrette X X

X X X

saute dinde LR sauce romarin
lentille bio Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Gélifié vanille X

Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Wi hi P

Gagny

Date : 29/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
salade verte Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
szzotte rapee des chevre vinaigrette- X X X
Vinaigrette X X
Lasagne bolognaise X X
Smoothie framboise basilic Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Origine de la viande : France
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.



LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : DEJEUNER

Date : 30/04/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites

Nuggets blé ketchup X X

pomme puree bio

bio X

Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Pain bio X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

B
Y.
wagy

Date : 27/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites
Petit filou X
Gaufre au sucre X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.

Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

e,
y

Date : 28/04/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides Céleri Crustacés Fruits a coque Gluten | Lait | Lupin Mollusques Moutarde Oeufs Poissons Sésame Soja Sulfites

Fruit de saison Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire

Madeleine X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangeéres au gestionnaire du service de restauration.




LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

Date : 29/04/2026
Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette
Nom de la recette Arachides | Céleri | Crustacés I Fruits a coque | Gluten | Lait | Lupin I Mollusques I Moutarde | Oeufs | Poissons | Sésame | Soja | Sulfites
puree pomme ananas sans sucre Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Pain au chocolat X X X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
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LISTE DES ALLERGENES DANS LES RECETTES
Convive : SCOLAIRES
Repas : GOUTER

Date : 30/04/2026

Allergenes* a déclaration obligatoire présents dans la recette

Nom de la recette Arachides I Céleri I Crustacés I Fruits a coque I Gluten ILaitI Lupin I Mollusques I Moutarde I Oeufs I Poissons I Sésame I Sojal Sulfites
Confiture coupelle

Ne contient pas d'allergéne a déclaration obligatoire
Lait chocolat X

Viennoise bio gouter X X

* Les indications sur la présence de substances allergénes concernent les 14 allergénes majeurs introduits volontairement par le gestionnaire du service de restauration dans les plats servis sur les Sites.
Malgré toutes les précautions prises, il est possible qu’une ou plusieurs de ces substances soient présentes dans les ateliers ou cuisines ou ces plats sont préparés et qu’'une contamination croisée
accidentelle entre plats puisse survenir.

Par ailleurs, les informations relatives aux substances allergénes sont issues des informations communiquées par les fournisseurs et fabricants sur les produits qu’ils livrent dans les locaux du Site et sont
soumises a la disponibilité de la mise a jour par ces derniers.

Le gestionnaire du service de restauration n’est en aucun cas responsable des éventuels écarts par rapport aux indications sur la présence de substances allergénes qui résulteraient de la manipulation sur les
plats effectuée par des personnes étrangéres au gestionnaire du service de restauration.
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