Menus de la semaine
du 02 au O6 Mars

Gagny

/ J J J J
Céleriet CERTIFIE ) CERTIFIE
, . , - Salade verte dés -
Radis beurre mayonnaise dés de AB , AB
, d'emmental
mlmolette AGRICULTURE AGRICULTURE

BICLOGIQUE

. Sauté de veau sauce
Merlu a la bretonne

aux olives
. CEHTE
Riz AB Semoule
Fromage blanc fuit
panache sucré ( Yaourt nature

petit filou)

BIOLOGIQUE

5, J ’_7\\|
W A%y

nnnnnnnnn
\\\\\\\\\\

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Omelette nature

AGRICULTURE

BIOLOGIQUE

Epinards béchamel [4:!

\\\\\\\\\\

Brie

Fruit de saison

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergénes.
Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride

sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.

» Label rouge

Parmentier de
volaille Kebab et

purée de carotte SioLociaue
Jardiniere de
legumes
CERTIFIE
\»
Cake a la cannelle Fruit de saisons AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

La liste détaillée des allergénes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Agriculture biologique e Produit de la mer durable

Viande charolaise

Haute valeur environnementale

Appellation d'origine controlée



Menus de la semaine VILER BE ‘s
du 09 au 13 Mars Ga y

A %
A
A
A
A

Endives vinaigrette

Salade d'agrumes dés de mimolette

Couscous AT —
vegétalaux 5 . Hoki sauce coco . .
9 - Penne AB . Jambon de dinde Nuggets de blé
legumes et raisins citron vert
SeCS BIOLOGIQUE
Sauce facon : TN
. Haricot vert et , . : .
bolognaise et Purée crécy AB Riz tomaté
. pomme de terre
emmental rapé Senisaiae enisaraoe

CERTIFIE

Yaourt nature ferme fueg

. Coulommier
de sigy

Fromage blanc

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

. . Créme dessert . . A Gateaux aux
Fruit de saison Fruit de saison AB
saveur chocolat pommes

BIOLOGIQUE

Fruit de saison

BIOLOGIQUE

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergénes.
Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride
sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.
La liste détaillée des allergénes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Agriculture biologique e Produit de la mer durable
Bon Viande charolaise »,,Elﬂ Produit fermier
#:3 Label rouge % Décongelé

alplpéitiiit ! / Certification

environnementale niveau 2

Haute valeur environnementale

K% Appellation d'origine controlée



Menus de la semaine VILLE DE

du 16 au 20 Mars Ga

A%
\ &
\ &
A .
\ &

Salade iceberg
sauce vegéetal a la
menthe

Carottes rapées Betteraves
vinaigrette vinaigrette

ROti de boeuf VBF

CERTIFIE Penne sauce sauce brune

Riz pois chiche fromage a tartiflette

tikka massala et AB Poisson blanc

Sauté dinde sauce

moutarde : emmental rapé et meuniere
graine de courges  jcacuune .
meesssoignons
Chou fleur Courgettes et
béchamel AB Chips semoule
ce o Fromage blanc
Brie Yaourt nature A

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

CERTIFI

A

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

) Fruit de saison
Dessert lactée

gélifié saveur vanile

Cake pistache fleur

Fruit de saison ,
d'oranger

Compote pomme

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergenes.
Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride
sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.
La liste détaillée des allergénes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Agriculture biologique e Produit de la mer durable
Viande charolaise ?ﬁm Produit fermier

» Label rouge Décongelé

Certification
environnementale niveau 2

Haute valeur environnementale

Appellation d'origine controlée



Menus de la semaine VILER BE ‘s
du 23 au 27 Mars y

Salade de pois
Radis beurre chiche tomate et

A %
A
A
A
A

Choux rouges

. . vinaigrette
dés de mimolette Slotociave J

Boulettes sarrasin ATEAIAT
lentilles Parmentier colin AB’ ROti dinde sauce Steak hache de Lieu noir portion
legumessauce purée courgette lml=8  chasseur boeuf sauce thym sauce citron
tomate BIOLOGIQUE

. A Brocolis et pomme . e
Fusilli AB de terre Carottes Haricot vert L)
Fromage frais

get Tomme blanche et boulgour
nature fraidou
CEHTE CERTIFIE CERTIFI

: : Mousse au chocolat : : : :

Fruit de saison AB AU lait Fruit de saison Fruit de saison AB Yaourt nature A

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergeéenes.
Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride
sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.
La liste détaillée des allergénes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Agriculture biologique e Produit de la mer durable

BOW Viande charolaise
‘ > ' @ Label rouge
appetit:

Haute valeur environnementale

Appellation d'origine controlée




Menus de la semaine
du 30 Mars au O3 Avril

A
A %

A .

A

Gagny

A%

Endive dés de

CERTIFIE

Fusilli sauce colin [

pois chiche tomate

AB Sauté de dinde sauce
facon bolognaise AGRICULTURE

pomme curry crémée

Carotte et pomme de terre gy,
vapeur -

CERTIFIE

(%
Fromage fondu vache qui rit 4[5}

EEEEEEEEEE

CERTIFIE

Liégeois saveur (W
vanille sur lit de Fruit de saison AB
caramel

BIOLOGIQUE

CERTIFIE

-

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Céleri remoulade

Sauté de boeuf Riz sauce tomate lentilles

sauce au paprika vegetal
CERYE
Semoule AB
Camembert
Yaourt aromatisé Gateau facon financier

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergénes.
Les menus sont susceptibles de contenir les allergenes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride sulfureux et sulfite, lupin

Bson

et mollusque.

La liste détaillée des allergenes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Agriculture biologique

Viande charolaise
#:d Label rouge

Haute valeur environnementale

Appellation d'origine controlée

CERTIFIE

-

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

uuuuuuuuuu

Choux blancs dés AB’
emmental

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

RoOti de dinde au jus

Haricots beurre

CERTIFIE

L

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Fruit de saison et
ceuf de paques

e Procduit de la mer durable




Menus de la semaine
du O6 au 10 Avril

VILLE DE

Ga

gny

A\

Lundi Paques

Sauté de boeuf
sauce fagon
gardiane

Ratatouille et
pomme de terre

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

CERTIFIE

Fruit de saison

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

CERTIFIE

Tomates dés de A

mimolette B

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Radis beurre

CEufs dur sauce AB’
béchamel épinards

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Cuisses de poulet au , '
jus

Haricots blancs

\~
sauce tomate

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

::::::::

Coulommiers AB

AGRICULTURE
aaaaaaaaaa

Yaourt nature ferme /(uug Gateau au chocolat
de sigy et noix de pécan

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergénes.
Les menus sont susceptibles de contenir les allergéenes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride

Bson

appetit !

sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.
La liste détaillée des allergenes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Agriculture biologique

Viande charolaise

@ Label rouge
(%) Haute valeur environnementale

Appellation d'origine controlée

Carottes rapées
vinaigrette

Merlu sauce creme

Purée haricots verts

Fruit de saison

Produit fermier

Décongele

. Certification
environnementale niveau 2

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Produit de la mer durable



Menus de la semaine VILLE DE

du 13 au 17 Avril Ga

-
-
-
-
-

Céleri sauce TN o Chou rouge
01z A Endive vinaigrette . g .
cocktail dés de AB . vinaigrette des de
. dés emmental )
mimolette elhelan: chévre

CERTIFIE

Riz sauce chili AB’ Hoki sauce Roti de dinde Nuggets de poulet Lieu noir sauce
égrené végetale ml=H  champignon créme sauce estragon ketchup fines herbes
CERTIFIE
. Chou fleur Purée de courge A
Penné ) AB Semoule
AGRICULTURE beChamel AGRICULTURE bUtternut AGRICULTURE AGRICULTURE
Fondu carre Brie Yaourt nature
L

Fruit de saison AB Liégeois chocolat Fruit de saison AB Cake aux épices Fruit de saison

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergénes.
Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride
sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.
La liste détaillée des allergénes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Agriculture biologique Produit de la mer durable

Viande charolaise Produit fermier

' Label rouge . .
g Décongelé

o
S
@

Haute valeur environnementale . .
Certification

environnementale niveau 2

Appellation d'origine controlee




Menus de la semaine

du 20 au 24 Auvril

N

A\

A\
-

Gagny

N

A\

Radis beurre

Boulgour sauce
haricot rouge mais
tomate

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

CERTIFIE

\,

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Fromage blanc

Tomate vinaigrette

Poisson blanc
meuniere

Purée de céleri et
pommes cubes

Yaourt nature

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Sauté de dinde
sauce moutarde

Rataouille et riz

Fromage fondu
vache qui rit

Fruit de saison

AGRICULTURE

BIOLOGIQUE

Penne sauce colin
d'alaska et pois
chiche tomate

AGRICULTURE

facon bolognaise

\»
Coulommiers

AGRICULTUR

\»
Fruit de saison AB

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergénes.

Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride
sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.

Bon

appetit!

La liste détaillée des allergénes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Agriculture biologique

Viande charolaise
#:3 Label rouge

C:Q Haute valeur environnementale

X% Appellation d'origine controlée

CERTIFI

BlOoLOGIQU

BIOLOGIQUE

m.

E
E

CERTIFIE

E
E

Salade verte et dés
de

Sauté de boeuf
sauce chasseur

Petit pois

Beignet au chocolat

Produit de la mer durable
Produit fermier

Décongelé

. Certification
environnementale niveau 2



Menus de la semaine
du 27 Avril au O1 Mai

VILLE DE

N

N\

N\

L%

gny

N\

Steak haché sauce

barbecue

Semoule et w
jardiniere de AB
legumes BroLotianE

Fruit de saison

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Carottes rapées
vinaigrette et dés de
BloLoglaue cheévre

Tomate vinaigrette AB’
et dés de mimolette

Sauté de dinde »  Lasagnedeboeuf

sauce au romarin égrene
\
Lentilles AB
Dessert lacté gélifié Smoothie framboise
saveur vanille basilic

Nuggets de blé
ketchup
CERT E
Pomme purée AB
CERT E
Yaourt nature AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Fruit de saison

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergeéenes.
Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride

Bon
appetit!

sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.
La liste détaillée des allergénes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Agriculture biologique

Viande charolaise
#:d Label rouge
)

Haute valeur environnementale

Appellation d'origine controlée

ferié

e Produit de la mer durable
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