Menus de la semaine VILER BE ‘s
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Endives vinaigrette

Salade d'agrumes dés de mimolette

Couscous
vegétalaux 5 , Hoki sauce coco . .
9 . Penné AB . Jambon de dinde Nuggets de blé
legumes et raisins citron vert
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. AB Purée crecy AB Riz tomaté
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Yaourt nature ferme /ueg
de sigy

Coulommier
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. . Créme dessert . . A Gateaux aux . . S
Fruit de saison Fruit de saison AB Fruit de saison AB
saveur chocolat pommes
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Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergénes.
Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : céréales contenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride
sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.
La liste détaillée des allergenes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Agriculture biologique 9 Produit de la mer durable

BON Viande charolaise
‘ 2 ' @ Label rouge
appetit

(%) Haute valeur environnementale

f@‘ Appellation d'origine controlée







