Menus de |la semaine &QIJ A
du 5 au 9 février G@Ut

mmmm Découvrir pour mieux grandir e

Vendredi

Chiffonnade de salade Salade coleslaw

verte vinaigrette

MSC s . a5
Korma végétarien, Sauté de beeuf Merlu ¥23 Tartiflette & la dinde Roti de dinde @
butternut et marron sauce paprika sauce creme sauce thym
,,,,,,, ,
Riz thai Carottes Purée de potimarron Torsades
] o et emmental rapé
Tomme blanche Yaourt nature Bdche lait de mélange Fromage frais aux fruits
et palmier brelooialt
Fruit de saison Fruit de saison Smoothie ananas & fruit | Gateau moelleux a la

de la passion Cerise, coco et ananas

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergénes.
Les menus sont susceptibles de con'Lenir les allergénes suivants : céréales con%enant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride
sulfureux et sulfite, lupin et mollusque. La liste détaillée des allergénes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Aarleulbure biolomique CRFTEATIBR MSC Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits
@ Viande charolaise E¥4 Certification ASC

SERVICES DE QUALITE DE VIE

VILLE DE 4 * 4*
@:@ Label rouge | @ Produit fermier Ga SOdexo
' Haute valeur environnementale % Décongelé

@ Appellation d'origine controlée



Menus de |la semaine &LQL[ A
du 12 au 16 février G@Ut

mmmm Découvrir pour mieux grandir e

Mercredi Vendredi

Endives et crotons Carottes rapées Betterave =7 vinaigrette
vinaigrette et dés vinaigrette et dés de brebis
d'emmental
Tajine végétarien Columbo de dinde @\ Cordon bleu Blanquette de colin Sauté de veau °

R sauce estragon

— e

[ ( “u'p . Einiirid . . £ i [
Semoule Haricots verts Ratatouille Riz semi-complet Jif{ Lentilles
iiolobiaus 1oi05i001 Liotog 10Ut tomaté {Ei0BI00E et
g"'"“‘ . . .
Saint-Nectaire Brie Yaourt aromatisé
Mousse au chocolat Fruit de saison Cake aux pralines roses Fruit de saison

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergénes.
Les menus sont susceptibles de con'Lenir les allergénes suivants : céréales con%enant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride
sulfureux et sulfite, lupin et mollusque. La liste détaillée des allergénes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Agriculture biologigue Certification MSC Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits
Viande charolaise con ik
Q E¥4 Certification ASC ——

*
sodexo

SERVICES DE QUALITE DE VIE

@ Label rouge @ Produit fermier a
&) Haute valeur environnementale % Décongelé

Appellation d'origine controlée




Menus de la semaine
du 19 au 23 février

mmmm Découvrir pour mieux grandir e

Vendredi

) MsC
Colin d'Alaska #&
sauce coco citron vert

Emincé de radis au
fromage blanc

Aiguillettes de poulet
sauce fines herbes

Chou blanc vinaigrette

Roti de boeuf #:3
sauce ketchup

........

Jambon de dinde

Céleri rapé fromage
blanc

Couscous végétarien

[ Ranan] [ L
Blé [4:! Poélée champétre Tortis Brocolis Semoule
e et emmental rapé en gratin
Yaourt nature AE’ Camembert

AGric

Créme dessert vanille

Compote de pomme Fruit de saison

banane

Fruit de saison Beignet au chocolat%

Pays d'origine des viandes disponibles sur www.gagny.fr dans la rubrique menu puis allergénes.
Les menus sont susceptibles de con'Lenir les allergénes suivants : céréales con%enant du gluten, crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride
sulfureux et sulfite, lupin et mollusque. La liste détaillée des allergénes est a consulter sur notre site internet www.gagny.fr dans la rubrique menu.

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

Gagny

Agriculture biologique

@ Viande charolaise
#2 Label rouge
o ®
) Haute valeur environnementale

MSC
Certification MSC
E¥ Certification ASC

*
sodexo

SERVICES DE QUALITE DE VIE

@ Appellation d'origine controlée



Menus de la semaine
du 26 février au 1" mars

Salade iceberg et dés de
chévre

Sauté de boeuf @
sauce charcutiére

Chou-fleur

........

(%
Fromage blanc .
et brisures de speculoos

Les menus sont susceptibles de cont

aux Iegumes du jardin et
emmental rapé

Coulommiers

Fruit de saison

sulfureu

#2 Label rouge
AN\

Agriculture biologique

@ Viande charolaise

Haute valeur environnementale

@ Appellation d'origine controlée

Pays d'origine des viandes
Lenir les allergénes suivants : ceréales conibenant du gluten, crustacés, ceuf, poisson,
et sulfite, lupin et mollusque. La liste détaillée des allergénes est a consulter sur not

Champignons a la
ciboulette

Saucisses de volaille

Purée de pomme de terre

for|

...........
uuuuuuuuuu

Yaourt aromatisé

disponibles sur www.gagny.fr dans la rub

MSC
Certification MSC
E¥ Certification ASC

g:ue menu puis allergénes.

Carotte ri pée et dés de
cantal i

Steak haché 0
sauce moutarde

Poélée forestiere

Gateau aux haricots
blancs et poires

rachides, soja, lait, fruit a coque, céleri, mo

site internet www.gagny.fr dans la rubriqu

=== Découvrir pour mieux grandir s

Vendredi

Poisson frais
sauce ail & fines herbes

‘‘‘‘‘‘‘‘

[

RIZ.H[ et épinard
béchamel

Fromage frais aux fruits

Fruit de saison

utarde, graine de sésame, anhydride
e menu.

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

VII.I.E DE

ny

*
sodexo

SERVICES DE QUALITE DE VIE



